
WMF espresso NEXT

НОВА ХОРЕОГРАФІЯ В СВІТІ КАВИ, ІДЕАЛЬНА 

СТАБІЛЬНІСТЬ, ВТІЛЕНА В МИСТЕЦТВО



Виклики сьогодення, вони які? 
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Сьогодні дуже складно знайти 

кваліфікованого баристу,

...споживачі поважають та 

надають все більше 

значення високій якості 

кави, звареної баристою.

але в той же 

час... 



WMF espresso NEXT це наша відповідь викликам
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Традиційний холдерПовністю автоматична

 Простота експлуатації

 «Вільні руки»

 100% постійна якість 

незалежно від того, хто 

готує каву

 Традиційна якість кави 

 Можливість творити латте-арт

 Втілення кавової компетентності

The WMF espresso NEXT це ЄДИНЕ в своєму 

роді рішення на ринку

WMF espresso NEXT 

це поєднання найкращих 

характеристик двох світів

Кавомашина поєднує в собі традиційний спосіб приготування кави та швидкість і 
надійність автоматичних кавомашин

U
S
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Що це значить для тебе?

ТВОЯ КОМАНДА

 Вільні руки – більше часу

 його можна витратити на розмову з 

клієнтом чи приготування іншого напою 

 Оптимізація та ергономіка робочого 

процесу

 більше задоволення, простіша 

експлуатація і більша продуктивність, навіть 

якщо персонал не професійний. 

 «Схильні до помилок» задачі 

автоматизовано 

(темпування/помел/молоко)  висока якість 

гарантована навіть в пікові години. 

 100% стабільність напою незалежно від того, 

хто готує напій  задоволення клієнтів & 

утримання клієнта

 Мінімум витрат на навчання персоналу

 нижчі витрати на персонал& більше гнучкості 

 Висока швидкість приготування

 скорочення часу очікування= більший прибуток

 Вища ціна  Завдяки приготуванню кави з 

ефектом людської присутності, клієнт охоче 

готовий платити більше 

 Висока якість кави& бариста шоу

 Справжня атмосфера кав’ярні та присутність 

душі бариста в кожній каві.

 Менші черги--> коротший час очікування

 Насолоджуйся різноманітними кавовими 

напоями завдяки опціям індивідуальних 

налаштувань. 

ТВІЙ БІЗНЕС ТВОЇ КЛІЄНТИ ТА ВІДВІДУВАЧІ
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Якість кави, звареної баристою та 100% 
стабільності і смаку кожного дня, в кожній 
чашці. 

FULLY 

AUTOMATIC

HYBRID 
WMF espresso NEXT

TRADITIONAL

Нова WMF espresso 
NEXT– це попадання в 
яблучко.

Вона пропонує баланс між
повністю автоматичним
процесом та традиційною
кавою з атмосферою 
«hand made». 

ТОВ «ПКМ ПРОЕКТ» 

м. Київ, проспект Академіка 

Глушкова 9В, оф. 472

+380672202000

www.wmf.org.ua



Автоматичне дозування 

молока
нуль надлишкових витрат молока, 

оскільки кавомашина наливає точну

кількість молока прямо в пінчер і його

можна відразу збивати..

ДВА ОКРЕМИХ ХОЛДЕРА З СИСТЕМОЮ

РОЗПІЗНАЧАННЯ
.

З покроковим керуванням 

за допомогою підказок на дисплеї, що робить роботу з 

кавомашиною простою для будь-якого обслуговуючого 

персоналу 

ONE TOUCH 

AMERICANO FUNCTION
Так просто не буває: американо одним «тиць»

Автоматичне дозування та темперування
Щоразу забезпечує точне дозування та силу тиску кожного разу,

а це 100% стабільність якості

Два автономних дисплеї
На кожну варочну групу окремо.

DYNAMIC COFFEE ASSIST
Завжди забезпечує правильний ступінь

помелу та дозує необхіду та правильну

кількість кави безпосередньо в холдер. 



ДОДАТОК
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ЗАНУРСЯ ГЛИБШЕ 
(ДЕТАЛЬНА ІНФОРМАЦІЯ)



WMF espresso NEXT
Нова хореографія кавового танцю, ідеальна послідовність та стабільність, 
перетворена в мистецтво 

10/06/2025

Досконалість залежить від

послідовності. Нова WMF 

espresso NEXT гарантує високу

надійність процесу та простоту 

використання – щоразу, щодня, 

для кожного клієнта. Долаючи

прірву між двома різними

світами, WMF espresso NEXT 

поєднує безпомилковий смак 

традицій із беззаперечними

перевагами автоматизації.

www.wmf-espresso-next.com

Відеоматеріал

https://www.youtube.com/watch?v=oxoM6dXbZ-M
https://www.youtube.com/watch?v=oxoM6dXbZ-M
https://www.youtube.com/watch?v=oxoM6dXbZ-M
https://www.youtube.com/watch?v=oxoM6dXbZ-M


Пристрасть до автоматизації в кожному кроці процесу 

Переваги WMF espresso NEXT

ПОСТІЙНА ЯКІСТЬ –

КАВА ЗА КАВОЮ

ГОТУЙ КАВУ

ЯК БАРИСТА

ДОДАТКОВИЙ ПОШТОВХ 

РОЗВИТКУ БІЗНЕСУ

 Завжди топова та постійна 

продуктивність. 

 Завдяки новітнім технологіям 

«під капотом» забезпечується 

100% якості напою в кожній 

наступній чашці

 Кожний може стати баристою, незалежно від 

рівня компетенції. 

 «Підступні» кроки в приготуванні кави, які є 

традиційно складними та вимагають 

майстерності, автоматизовано, але 

атмосфера бариста присутня в кожній чашці. 

 Користуйся успіхом серед своїх клієнтів. 

Адже тепер ти маєш більше вільного 

часу, відсутність черг та легкість 

приготування будь-якого кавового 

напою. 

 Оптимізація робочого процесу



WMF espresso NEXT гарантує ідеальну 

стабільність та 100% якість в кожній чашці кави. 

Завдяки новітнім технологіям, можливі помилки, 

спричинені людським фактором, зводяться майже 

до нуля: 

PERFORM 
LIKE A BARISTA.

Автоматичне дозування та 

темпування

Приводить до 100% 

постійного результату. 

Вбудовані кавомолки та 

темпер забезпечують 

завжди 100% 

продуктивність та роботу 

кавомашини, незалежно від 

кваліфікації оператора 

кавомашини.

Постійно контролюючи 

екстракцію, WMF 

Dynamic Coffee Assist

автоматично регулює 

ступінь помелу і 

кількість змолотої кави, 

тим самим 

забезпечуючи високу і 

стабільну якість 

еспресо . 

WMF Auto Steam 

Пропонує зручність 

автоматичного 

збивання молочної 

піни різної 

консистенції. 

Рослинне молоко не є 

винятком.  

.

CONSISTENT QUALITY –
COFFEE AFTER COFFEE

Play benefit movie

https://www.youtube.com/watch?v=EkqkBr_fQJA
https://www.youtube.com/watch?v=EkqkBr_fQJA
https://www.youtube.com/watch?v=EkqkBr_fQJA
https://www.youtube.com/watch?v=EkqkBr_fQJA


PERFORM
LIKE A BARISTA

Відчуйте легкість досконалості приготування

кави без необхідності довготривалого навчання

чи досвіду.

Якість кави як у 

бариста

Забезпечується 

завдяки

індивідуальним 

налаштуванням 

кожного напою: від 

ступеня помелу, до 

температури 

заварювання та часу 

екстракції

Поєднуючи чарівність і естетику традиційної

кавомашини з перевагами автоматизації,WMF 

espresso NEXT ідеально підходить для 

підприємств, які стикаються з дефіцитом персоналу 

або частими кадровими змінами.

Широкий 

асортимент напоїв

Завдяки шикарній 

якості еспресо та 

стабільній якості 

молочної пінки. 

Поводься та 

відчувай як бариста

Не соромся 

створювати власні 

напої з допомогою 

WMF espresso NEXT.

Ready for 

plant-based!Play benefit movie

https://www.youtube.com/watch?v=n9xLW-v8Erc
https://www.youtube.com/watch?v=n9xLW-v8Erc
https://www.youtube.com/watch?v=n9xLW-v8Erc
https://www.youtube.com/watch?v=n9xLW-v8Erc


Створи своєму персоналу більше вільного

часу для спілкування з клієнтами, оптимізуй

робочий процес і виведи свій бізнес на 

НАСТУПНИЙ рівень!

Reduces the manual 

cappuccino preparation 

steps by up to 40% with 

WMF espresso NEXT vs. 

traditional portafilter 

machine.

BOOST
YOUR BUSINESS

Auto Milk Dosing 

завжди дозує 

ідеальну кількість 

молока прямо в 

пінчер, а це значить –

0 непотрібних витрат.  

… в той час як 

новісінька функція 

Americano створює 

вишуканий американо 

одним натисканням 

кнопки. 

WMF CoffeeConnect

Інтегрований в 

кавомашину як 

стандартна опція, а 

це значить швидкий, 

ефективний контроль 

та менеджмент 

кавомашини

less effort

Play benefit movie

https://www.youtube.com/watch?v=rwf4PtnGt7g
https://www.youtube.com/watch?v=rwf4PtnGt7g
https://www.youtube.com/watch?v=rwf4PtnGt7g
https://www.youtube.com/watch?v=rwf4PtnGt7g


Налаштування 

ступеня помелу

Темпування

правильної сили 

та тиску

Прогріти варочні

групи гарячою 

промивкою

Вставити холдер

& натиснути 

«еспресо»

Підставити 

чашку

Змолоти зерно &

правильне 

дозування

Екстракція Дозування 

правильної 

кількості молока

Спінити молоко Latte Art Подати 

напій

Промити холдер

& пінчер

Покрокове приготування капучино

WMF espresso NEXT

  





Налаштування 

ступеня помелу

Темпування

правильної сили 

та тиску

Прогріти варочні

групи гарячою 

промивкою

Вставити холдер

& натиснути 

«еспресо»

Підставити 

чашку

Змолоти зерно &

правильне 

дозування

Екстракція Дозування 

правильної 

кількості молока

Спінити молоко Latte Art Подати 

напій

Промити холдер

& пінчер

Покрокове приготування капучино

ТРАДИЦІЙНА ПОСТОВА 

КАВОМАШИНА
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В порівнянні з 

традиційними постовими 

кавомашинами, the WMF 

espresso NEXT

зменшує кількість 

виконуваних людиною 

кроків для приготування 

капучино на  40 %.

Складні процеси, які вимагають навиків, автоматизовані, але дивовина атмосфера 

присутності бариста залишається 

На 40% менше зусиль в приготування капучино

менше

зусиль
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FEATURES & SPECS



Ємності для зерна & кавомолки
Вбудовані для легкого користування
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• Дві ємності для зерна з охолодженням повітрям 

розраховані на 550 гр кожна. (дві ємності = два види зерна)

• Чашки для кави завжди «на підхваті» завдяки спеціальному

підігріву, який, окрім цього, ще й економить місце.

• Дві вбудовані кавомолки з дуже високоякісними дисками 

забезпечують ідеальний помел зерен. 

• Електричне регулювання кавомолок забезпечують 

регулярний стабільний помел та контролюються Dynamic 

Coffee Assist

 Постійна та контрольована якість кави

 Висота кавомашини не потребує багато простору 

 Ніяких відходів та непотрібних витрат кави



Ідеальна якість кави як у бариста

Завдяки новітнім технологіям WMF espresso NEXT

забезпечується стабільна 100%-ва якість напою в кожній наступній чашці

DYNAMIC COFFEE ASSIST
АВТОМАТИЧНЕ

ТЕМПУВАННЯ

• Кавомашина

автоматично дозує 

необхідну і кількість кави 

в холдер.

• Після цього кава 

пресується автоматично 

під ідеальним тиском та 

зі 100% стабільністю. 

• Відмірює час заварювання

• Автоматично налаштовує 

найбільш важливі для якості 

кави фактори, такі як ступінь

помелу та якість помелу. 

• Час екстракція залишається 

стабільним

З WMF espresso NEXT

ТОВ «ПКМ ПРОЕКТ» 

м. Київ, проспект Академіка 

Глушкова 9В, оф. 472

+380672202000

www.wmf.org.ua



Dynamic Coffee Assist
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Функція Dynamic Coffee Assist підтримує 

роботу кавомолок

• Час заварювання має істотний вплив на 

смак еспресо. 

• Dynamic Coffee Assist гарантує 

стабільність і постійність для всіх напоїв 

на основі еспресо.

• Відслідковуючи час протікання води через 

кавову «таблетку», Assist автоматично 

розпізнає і налаштовує ступінь помелу та 

/або кількість кави (напр. при «усадці» 

дисків кавомолки). 

• Постійне звіряння з рецептами в 

налаштуваннях кавомашини.  

Постійна висока якість кави



Дисплеї
Два сенсорних дисплеї для легкого користування
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• Два сенсорні дисплеї
Є два сенсорних дисплеї для керування групами
заварювання. Це забезпечує набагато більшу
гнучкість щодо кількості та розташування кнопок 
напоїв і функцій на дисплеї.

• Інтуїтивний інтерфейс користувача
Прокручування різних сторінок меню здійснюється
простим гортанням налаштувань, до яких ми 
звикли у повсякденному житті. Використання
стандартних символів спрощує навігацію по меню.

• Легка в користуванні
Залежно від холдера, який ви використовуєте
(одинарний, подвійний, максі), кавомашина
відображає правильний інтерфейс користувача та 
напої, які можна приготувати.

На кавомашині

одночасно 

можуть 

працювати дві 

особи
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Для того, щоб розпочати процес заварювання кави, 

оператор кавомашини обирає бажаний напій на дисплеї.

Напій готується відповідно до збереженого в налаштуваннях 

рецепту. 

Для полегшення використання холдери можна позначити

кольором відповідно до бажаного напою. Ця інструкція

користувача прискорює процес обслуговування для 

ненавченого персоналу.

Помел Пресовка

(темпуван

ня)

ЗаварюванняОбрати 

напій

Втавити

холерr

Подача 

кави

Витягнути та 

спорожнити 

холдер

Попередній 

нагрів чашки

Steam Jet

АВТОМАТИЗОВАНІ ПРОЦЕСИ, ЯКІ 

РОБИТЬ ЗА ТЕБЕ WMF espresso NEXT

  

Ідеальна відтворюваність= 100% стібільності
Кожного дня, кожної хвилини, для кожного клієнта



Для забезпечення найвищої якості кави, всі 

параметри можна налаштовувати індивідуально:

• Ступінь помелу 

• Кількість кави в розрахунку на напій

• Сила пресовки/темпування

• Температура заварювання на окремий напій

• Час попереднього змочування, якщо необхідно

Тому є кілька різних розмірів холдерів:

Одиночний                         8 – 11 грам (1 включений)

Одинарний XL / Подвійний 10 – 16 грам (2 подвійних включено)

Подвійний XL 15 – 21 грам 

Широкий асортимент кави 

 Індивідуальні опції налаштувань для справжньої насолоди 

кавою 

21

Для ідеальної чашки кави

Всі параметри можна налаштувати індивідуально



Стабільна якість молочної піни

22

Для високої якості молочної піни ви можете 

вибрати один з двох варіантів приготування

залежно від ситуації: : WMF Basic Steam або

WMF Auto Steam.

WMF Basic Steam: ручне спінювання

 Демонстрація власних навичок бариста

WMF Auto Steam: повністю автоматичне спінювання до 

необхідної якості, опираючись на запрограмовану 

рецептуру

 Жодних обмежень в налаштуваннях піни, що 

дозволяє використання також і рослинного молока.

 Немає потреби в опануванні вмінь баристи

 Можлива конфігурація з другим справа для 

пришвидшення робочого процесу.

 Парова дюза для створення мікропористої піни

з WMF Basic Steam та WMF Auto Steam Ready for 

plant-based!



Завжди правильна кількість молока
з Auto Milk Dosing

Завдяки новій функції автоматичного дозування Auto Milk, в 

пінчер автоматично наливається з охолоджувача необхідна

кількість звичайного молока чи альтернативного молока, після 

чого воно збивається WMF Auto Steam.

 Молочна піна завжди правильного об’єму

 Можливе використання різних видів молока чи 

безлактозного молока

 Відсутність відходів = збереження природи

 Економія завдяки прорахованому споживанню молока

 Більше часу та «вільних рук», а, отже, і більша 

продуктивність

Визначену кількість молока можна налаштувати для кожного 

напою

Ready for 

plant-based!
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Zero waste thanks to 

measuring the precise 

amount of milk needed 

for immediate foaming

Environmentally 

friendly

ТОВ «ПКМ ПРОЕКТ» 

м. Київ, проспект Академіка 

Глушкова 9В, оф. 472

+380672202000

www.wmf.org.ua



Оптимізація робочого процесу & більше вільного часу

Нова функція One Touch Americano дозволяє

приготувати американо просто одним 

натисканням кнопки. Завдяки окремому носику

для кип’ятку, який знаходиться за холдером, в 

чашку доливається виключно та кількість води, 

яка була попередньо задана в налаштуваннях. 

 Легкість в користування, оскільки немає 

необхідності доливати воду окремо

 Постійна якість кави завдяки постійному і 

правильному дозуванню кип’ятку. 

 Відтепер американо це швидка і проста справа. 

 Більше «вільних рук» та часу, а це значить –

вища продуктивність.

З функцією One Touch Americano
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Reduces the manual 

preparation steps.

WMF espresso NEXT vs. 

traditional portafilter machine.

More                      

hands-free time



Додаткові функції. Перейди на інший рівень 
досвіду бариста

Висувна регульована по висоті підставка 
для чашок

Висувна решітка-підставка для чашок, 
вбудована в піддон: легко складається, 

запобігає втраті температури та смакового
букету, завдяки правилній висоті

встановленої чашки.

WMF Steam Jet

Простий та швидкий підігрів: чашка 
всередині залишається біль сухою, 
зберігаються ресурси
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Reduces the manт

ual cappuccino preparation 

steps up to 40% with 

WMF espresso NEXT vs. 

traditional portafilter 

machine.

Сервісний концепт
Доведена майстерність в усьому світі

Ми використовуємо свій досвід, щоб

забезпечити найнадійнішу, найпростішу та 

найефективнішу в експлуатації та сервісному

обслуговуванню кавомашину

 2 роки: інтервал сервісного обслуговування

 Оптимізоване в програмному забезпеченні 

видалення накипу

 Віддалений сервісний робочий стіл 

 Моніторинг сервісного обслуговування

130 партнерів в 

усьому світі
100 років досвіду 

сервісного 

обслуговування

800 фахівців 

сервісної

служби.



Сервісне обслуговування в усьому світі
Завдяки нашому досвіду ми змогли максимально 

оптимізувати сервіс кавомашин

Постійний склад запасних частин: 
Постійна наявність і доступність запасних частин полегшує технічне
обслуговування, скорочує час простою, необхідного для технічного
обслуговування або ремонту.

 Немає необхідності розбирати кавомашину, щоб провести видалення накипу. 

 Гаряча вода подається не з дна бойлера, що запобігає забивання клапанів та утворення на них 
накипу.

 Оптимізоване та спрощене тестування тиску в бойлері

ПРОСТИЙ КНЦЕП СЕРВІСНОГО ОБСЛУГОВУВАННЯ

Переваги оптимізованого сервісного обслуговування: скорочення часу 
сервісу та збільшення його інтервалу

 Інтервал сервісного обслуговування – кожні два роки. 

 Оптимізоване сервісне обслуговування заощаджує час завдяки спрощеному процесу. 

 Щорічне видалення накипу займає 15 хвилин – немає необхідності розбирати кавомашину

 Заощадження часу на сервісне обслуговування > 40% в рік

Easier 

serviceability & 

up to 40 % time 

saving for 

maintenance 

per year



WMF CoffeeConnect
Рішення для всіх викликів, з якими ти зустрічаєшся.

 WMF CoffeeConnect підключає 

ккавомашаину до телеметрії. Модуль

CoffeeConnect module вбудовано в кавомашину

в стандартній комплектації та свторює умови 

для ефективного менеджменту кавомашини.  

 Pre-Defines

Рецепти напоїв можна легко й просто 

перенести на всі кавомашини, що гарантує 

одну й ту саму якість незалежно від локації. 

Піднеси свій бізнес до вищого рівня:

 Завжди контролюй дані кавомашини та свій 

бізнес

 Оптимізуй робочі процеси & зменшуй витрати

 Розшир свій бізнес & втілюй інновації

 Створи приємний досвід для своїх клієнтів
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www.wmf-coffeeconnect.com



Прекрасна різноманітність напоїв
Підсумки

Широкий вибір напоїв

Завдяки неперевершеній якості еспресо та 

стабільності молочної піни

• Можливість створювати необмежену кількість 
різноманітних видів молочно піни для збережених 
рецептів

• Необхідні кнопки напою також можна налаштувати
окремо відповідно до бажаної температури, щоб
відчути тонкі нотки кави різних видів і якості.

• Усі рецепти напоїв можна налаштувати 
індивідуально, щоб створити якомога більшу 
різноманітність. Для цього доступні холдери різних 
розмірів.
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ТОПОВА КАВА 
Підсумки

Приготування кави високої якості завдяки повністю 

автоматичному процесу, одного натискання кнопки та 

попередніх налаштувань рецептів. 

• Відтворювані результати завдяки попередньому 

налаштуванню рецептів.

• Помел кави прямо в холдер – жодних зайвих витрат 

кави. 

• Темпування/пресовка завжди під правильним і 

постійним тиском та з 100% стабільністю

• Dynamic Coffee Assist гарантує пoстійну якість 

кави

• Автоматичні опції дозволяють створювати 

мікропористу піну з різних видів молока
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Технічні дані
WMF espresso NEXT
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Рекомендовано на середньодобову продуктивність* 300 чашок

Номінальна потужність/ підключення до електромережі        6.0 - 7.0 kW / 380 - 415 V

Загальна продуктивність кип’ятку/ год 90 чашок

Ємності для кавового зерна Прибл. 550 гр. кожна

Зовнішні розміри (Ш / В / Г) 790 / 625 / 646 mm (714 мм з підігрівом чашок)

Підключення води              Стаціонарне підключення до водопроводу і каналізації

Вага (в залежності від моделі) прибл. 75 кг
* Продуктивність визначається в умовах, коли кавомашина має стабільне водопідведення та залежить від розміру чашки, параметрів якості, носика, моделі та номінальної потужності. Рекомендована 

максимальна добова потужність базується на нашій стандартизованій концепції обслуговування. Однак ці середні значення служать лише орієнтиром. Дозвольте нашій навченій команді WMF підібрати

ідеальний дизайн кавоварки відповідно до ваших потреб.

ТОВ «ПКМ ПРОЕКТ» 

м. Київ, проспект Академіка 

Глушкова 9В, оф. 472

+380672202000

www.wmf.org.ua


